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EXCELLENCE

Wybierajac nasze menu kulinarne
na wesele w stylu Excellence
Wast goscie doswiadcza wytwornej kuchni.
Potaczenia tradycji z nowoczesnoscia.

Menu oraz jego prezencja
doskonale wpasuje si¢ do wnetrz zarowno patacowych
jak 1 nowoczesnych przestrzeni.




220 ML/OS
CONSOMME Z PERLICZKI
7 BURACZANYMI PIEROZKAMI
WYPELNIONYMI MUSEM
7 KONFITOWANE] GESI Z JULIENNE
Z FLAMBIROWANE] MARCHEWKI

/7
ﬁ e 220 ML/OS
KREM ZE SZPARAGOW

PODANY Z GRZANKA

480 G/0s 7 ZAPIEKANYM KOZIM SEREM
KACZKA LUZOWANA, PIECZONA

W ZIOLACH Z GRUSZKAMI | POMARANCZA

W SOSIE WINNO-PORZECZKOWYM
PODANE Z GNOCCHI Z KLAROWANYM MASLEM . /
I MODRA KAPUSTA Z RODZYNKAMI pe e

LUB

PIECZONY FILET Z SANDACZA
W SOSIE KREWETKOWO-MASLANYM
ZE SWIEZA KOLENDRA PODANE Z GNOCCHI
Z KLAROWANYM MASELEM
[ SNOPKAMI SZPARAGOW

Morce e friece

ZUPA 200 ML
DOMOWY ROSOL
7 ROZNYCH GATUNKOW MIES
Z LUBCZYKIEM I MARCHEWKA

480 G/0S
STEK Z KALAFIORA Z TAHINI
I SWIEZA KOLENDRA
PODANE Z GNOCCHI
7Z KLAROWANYM MASEEM
I SNOPKAMI SZPARAGOW

DANIE GLOWNE

POLEDWICZKI KURCZAKA
PANIEROWANE W PANKO
[ OPIEKANYMI ZIEMNIACZKAMI
I MARCHEWKA BABY

MELON CATERING



5SZT/ OS

ZAPIEKANY KOZI SER
Z MUSEM PORZECZKOWYM
NA CHRUPIACE] GRZANCE

ROLADA Z LOSOSIA BEJCOWANEGO
W SKORCE POMARANCZOWE]
ZE SWIEZA KOLENDRA
Z MUSEM Z SERKA MASCARPONE
Z RUKOLA

VOL AU VENT Z MUSEM
7Z LESNYCH GRZYBOW
ZE SWIEZYM TYMIANKIEM

RILLETTES Z GESI
NA MIODOWYM RAZOWCU
Z KONFITURA
Z BIALE] CEBULI Z MORELAMI

KREWETKA TYGRYSIA
NA PIECZONYM BATACIE
Z MUSEM Z AVOCADO

SALATA Z PIECZONYM LOSOSIEM,
ZIELONYM GROSZKIEM PTYSIOWYM, MIETA,
RUKWIA WODNA, KOPERKIEM,
SELEREM NACIOWYM [ KAPARAMI
ORAZ SOSEM MUSZTARDOWO-LIMONKOWYM

SALATKA Z KOMOSY RYZOWE]J, SERA KOZIEGO.
AWOKADO, SUSZONYCH POMIDOROW,
CZERWONE] CEBULI ZE SWIEZA BAZYLIA
DRESSINGIEM WINEGRET

MUS CZEKOLADOWY
OTULONY ZAMSZEM
Z NUTA CZARNE] PORZECZKI

MUS Z POMARANCZY SYCYLIJSKICH OBLOZONY
PLATKAMI CZEKOLADY NA KAKAOWYM SPODZIE

FRANCUSKIE MAKARONIKI

KRUCHA TARTA Z KREMEM MASCARPONE
WYPEENIONA OWOCAMI SEZONOWYMI

MELON CATERING



¥ Do e

SERWOWANE Z PODGRZEWACZY 400 G / OS.

ROLADA Z INDYKA WYPEENIONA
MLODYM SZPINAKIEM, SEREM BRIE,
SUSZONYMI POMIDORAMI
W OTOCZCE Z CZARNUSZKI
W DELIKATNYM SOSIE SMIETANOWYM

DORSZ PIECZONY W ZIOLACH
[ POMIDORACH MALINOWYCH
W SOSIE BAZYLIOWYM

PUREE SELEROWO- ZIEMNIACZANE
Z CZOSNKIEM NIEDZWIE
I NUTA SZAtWII

TORCIK Z GRILLOWANYCH WARZYW
MARYNOWANYCH W OLIWIE TRUFLOWEJ
I SWIEZYCH ZIOLACH/

DELIKATNE PLACUSZKI ZIEMNIACZANE
Z WEDZONYM LOSOSIEM
[ KWASNA SMIETANKA [ DYMKA

220 M L/OS SERWOWANA Z KOCIOLKA

ZUPA RYBNA Z KAWAEKAMI RYB,
MARYNOWANYM KOPREM WEOSKIM,
SWIEZYMI POMIDORAMI I KWASNA SMIETANA

MELON CATERING



MELON CATERING

Cena za osobe 289 zt EXG E L L ENG E

W cene menu wliczono :
Zastawa porcelanowa biata
Sztucce

Szkto do konsumpcji przy stotach
Bufety w biatych naciagach
Wysokiej klasy podgrzewacze

do potraw cieptych

Serwetki ptocienne

Dodatkowe koszty:
Osoba nadzorujaca
Obstuga kucharska
Obstuga kelnerska
Transport




