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MELON CATERING

MODERN

Decydujac si¢ na menu kulinarne
na wesele w stylu nowoczesnym,
zaskoczycie Swoich Gosci §wiatowa,
modng kuchnig.

Menu oraz jego prezencja
doskonale wpasuje si¢
do wnetrz nowoczesnych.
Ale rowniez sprawdzi si¢
w ogrodzie czy rustykalnej stodole.
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220 ML/OS
TAJSKA ZUPA Z KURCZAKIEMI,
MLECZKIEM KOKOSOWYM,
MAKARONEM RYZOWYM,
GRZYBAMI MUN, DYMKA I KOLENDRA

Jonee yliane—

480 G/0OS
DUET MIESNYCH ESKALOPEK
Z POLEDWICZKI WIEPRZOWE]
I KURCZAKA W SOSIE TYMIANKOWYM
PODANE Z PLACUSZKAMI ROSTI Z BATATOW

LUB

STEK Z LOSOSIA
W SOSIE MALINOWO-ZUBROWKOWYM
PODANY Z KLUSECZKAMI MASLANYMI

[ SMAZONYMI WARZYWAMI ZIELONYMI
( PAK CHOI, SZPARAGI, GROSZEK CUKROWY,
SELER NACIOWY, DYMKA )

Z CZARNYM SEZAMEM

ZUPA 200 ML
DOMOWY ROSOL

220 ML/OS

KREM Z KUKURYDZY
PODAWANY
Z KOLENDRA
I GRILLOWANA KREWETKA

(onie Sliwne——

480 G/OS
BAKEAZAN PIECZONY
Z MAJERANKIEM, KASZA QUINOA
[ GRANATEM,
SERWOWANY Z SOSEM ORZECHOWYM
[ SWIEZA PIETRUSZKA
I KLUSECZKAMI MASLANYMI

Z ROZNYCH GATUNKOW MIES

Z LUBCZYKIEM I MARCHEWKA

DANIE GEOWNE

POLEDWICZKI Z INDYKA

PANIEROWANE

W PLATKACH CORN FLAKES
I OPIEKANYMI ZIEMNIACZKAMI

[ WARZYWAMI NA PA

MELON CATERING
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5SZT/ OS

PUMPERNIKIEL Z MUSEM
Z KOZIEGO SERA
I PLASTREM PIECZONEGO BURAKA

TATAR Z LOSOSIA
OWINIETY GRILLOWANA CUKINIA
ZE SWIEZYM KOPERKIEM
I CZARNUSZKA

KURCZAK CURRY
PODANY W VOL AU VENT

TARTALETKI Z KRUCHEGO CIASTA
Z MUSEM Z BURAKA I KIELKAMI LUCERNY

TATAR Z BATATA Z MUSEM
Z MANGO I PAPRYCZKA CHILI

HISZPANSKIE CHORIZO
Z PIECZONYM ZIEMNIAKIEM
[ OLIWKA NA SZPADCE

SALATKA Z JARMUZU
I BRUKSELEK Z PARZONYM BOCZKIEM,
PECZKIEM SZCZYPIORKU,
DRESSINGIEM MUSZTARDOWYM
I DEUGODOJRZEWAJACYM BURSZTYNEM

SALATKA Z CZARNE] SOCZEWICY
7 PIECZONA DYNIA,
PRAZONYMI ORZESZKAMI PINIOWYMI
[ KOLENDRA [/ -

MUS Z KIWI Z WISNIA

PANNA COTTA KOKOSOWA
Z MUSEM Z MANGO

TARTA Z BIALA I CIEMNA CZEKOLADA

Z LIOFILIZOWANA MALINA

SERNIK PISTACJOWY

MELON CATERING



SERWOWANE Z PODGRZEWACZY 400 G / OS.

ZS7ZAFRANOWE RISOTTO
Z KURCZAKIEM DUSZONYM
NA BIALYM WINEM
Z DODATKIEM GALAZEK ROZMARYNU

WEGANSKI PAD THAI Z TOFU,
PRAZONYMI ORZESZKAMI ZIEMNYMI,
SWIEZA KOLENDRA, FASOLA MUNG

[ SZCZYPIORKIEM é

PIECZONE PAPRYCZKI
NADZIEWANE SZPINAKIEM,
RICOTTA I CHIPSEM
Z SZYNKI DEUGO DOJRZEWAJACE]

WYTRAWNA TARTA Z GRUSZKA,
RUKOLA I GORGONZOLA ()7(
0

QUICHE LOTARYNSKI Z BOCZKIEM,
POREM I CEBULKA PEREOWA

220 M L/OS SERWOWANA Z KOCIOLKA

ZUPA MEKSYKANSKA Z OLIWKAMI NA OSTRO,
KAWALKAMI INDYKA, MIESA
WIEPRZOWO - WOLOWEGO, PAPRYKI,
CZERWONE] FASOLI, KUKURYDZY [ OSTRE] CHILLI
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MELON CATERING

Cena 7a osobe 261 74 MODERN

W cene menu wliczono :
Zastawa porcelanowa biata
Sztucce

Szkto do konsumpcji przy stotach
Bufety w biatych naciagach
Wysokiej klasy podgrzewacze

do potraw cieptych

Serwetki ptocienne

Dodatkowe koszty :
Osoba nadzorujaca
Obstuga kucharska
Obstuga kelnerska
Transport




