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Decydujac si¢ na menu w stylu Bohemian
dajcie si¢ ponies¢ wizji naszego Szefa Kuchni,
ktory stworzyt unikalne, lekkie 1 pyszne potrawy.

Menu oraz jego prezencja
doskonale wpasuje si¢ do wnetrz starych dworow,
rustykalnych stodét, ogrodow.



220 ML/OS
DOMOWY ROSOE Z ROZNYCH
GATUNKOW MIES
Z LUBCZYKIEM I MARCHEWKA

LUB

FLAKI PO WARSZAWSKU

Dovece

480 G/0S
SCHAB SOUS-VIDE W SOSIE
Z WEDZONE] SLIWKI
7 KAPUSTA ZASMAZANA
[ PUREE ZIEMNIACZANE
7 CZOSNKIEM NIEDZWIEDZIM
I NUTKA SZAEWII

l e —

Morse dle frcece

220 ML/OS
FLAKI Z BOCZNIAKOW

el

480 G/0OS

CUKINIA FASZEROWANA
KASZA BULGUR
Z WARZYWAMI SEZONOWYMI
7 SOSEM Z POMIDOROW PELATTI

ZUPA 200 ML
DOMOWY ROSOL
Z ROZNYCH GATUNKOW MIES
Z LUBCZYKIEM I MARCHEWKA

DANIE GEOWNE

PULPECIKI DROBIOWE
W SOSIE POMIDOROWYM
Z PURRE ZIEMNIACZNYM
I MERCHEWKA

MELON CATERING
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RILETTE Z GESI NA MIODOWYM RAZOWCU
Z KONFITURA Z BIALE] CEBULI Z MORELAMI

DELIKATNY PASZTET DROBIOWY
Z LESNYMI GRZYBAMI, CEBULKA,
SZCZYPTA IMBIRU I TARTYM CHRZANEM

TATAR ZE SLEDZIA Z KORNISZONAMI
I KAPARAMI W SOSIE MUSZTARDOWYM

MINI WRAPY Z CHRUPKIM BEKONEM,
SZPINAKIEM, SUSZONYMI POMIDORAMI,
SALATA RZYMSKA,
KREMOWYM SEREM I MAJONEZEM

KRUCHA BABECZKA Z MUSEM
Z SERKA MASCARPONE N
Z BURAKIEM I KIELKAMI LUCERNY [é ege—"

ROLADKA Z GRILOWANE] CUKINI
ZE SWIEZYM LISCIEM SZPINAKU,
SUSZONYM POMIDOREM ,

I BLANSZOWANA MARCHEWKA /22~

MELON
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JABLECZNIK Z NUTA ZUBROWKI
NA KRUCHYM SPODZIE Z KRUSZONKA

SERNIK Z MUSEM OWOCOWYM

TARTA Z SOLONYM KARMELEM
[ PRAZONYMI ORZECHAMI

OWOCE SEZONOWE FILETOWANE

MIX SALAT OGRODOWYCH
Z POMIDORKAMI CHERRY,
PIECZONA DYNIA I SERAMI ZAGRODOWYMI
Z SOSEM MALINOWYM

SALATKA POLSKA Z PECZAKIEM,
CHRUPIACYM BEKONEM,
PIECZONYM BATATEM, SWIEZYMI ZIOEAMI
Z SOSEM VINEGRET

CATERING
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SERWOWANE Z PODGRZEWACZY 400 G / OS.

ZRAZY WOLOWE Z OGORKIEM KISZONYM,
BOCZKIEM I CEBULA W SOSIE WEASNYM

OKON W SOSIE CYTRYNOWO - ESTRAGONOWYM
Z CZERWONYM PIEPRZEM

MINI KOPYTKA Z KLAROWANYM MASELEM

RYZ PARABOLICZNY
AROMATYZOWANY SWIEZA PIETRUSZKA

BURACZKI ZASMAZANE

Z POLSKIM JABLUSZKIEM
[ KARMELIZOWANA CEBULKA

PIECZONE WARZYWA KORZENIOWE 4027@

DOMOWE PIEROGI Z RUSKI >
Z KARMELIZOWANA CEBULKA /6/5/7'5’

220 M L/OS SERWOWANA Z KOCIOLKA
STAROPOLSKI ZUREK

NA WEDZONCE PODANY
Z PARZONA BIALA KIEEBASA I JAJKIEM

MELON CATERING



Cena za osobe 209 zt

W cene menu wliczono:

Zastawa porcelanowa biafa
Sztucce

Szkto do konsumpcji przy stotach
Bufety typu koziotek

Wysokiej klasy podgrzewacze

do potraw cieptych

Serwetki Duni w réznych kolorach

Dodatkowe koszty:
Osoba nadzorujaca
Obstuga kucharska

Obstuga kelnerska
‘Transport
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